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750ML
FICHA TECNICA

Pais // Portugal

Regiao // Lisboa

Localizacao das Vinhas // Ventosa, Torres Vedras, Portugal
Vinha de ligeira encosta

Clima // Atlantico

Solos // Argilo-Calcério

Tipo // Branco

Castas // Fernao Pires e Castelao

Denominacgao // |G Lisboa

Vinificagao // Ligeira prensagem, decantacéo a frio, fermentagao alcodlica a
14-15°C durante 15 dias. Apos esta ficou em estagio durante 3 meses. Segui-
se a inoculagao e fermentacéo em cuba pelo método Charmat e consequente
engarrafamento.

Notas de Prova // Bolha fina, aroma com notas citricas. Muito fresco na boca,
com boa acidez e muito equilibrio.

Gastronomia // Ideal a acompanhar qualquer tipo de peixe e marisco. Perfeita
combinagao com sushi e saladas.

Observacgoes // Servir a temperatura 8-10°C.

Teor Alcool // 12%vol

Acidez Total // 9.7g/I

pH // 2.95

Producao // 30 000

Engarrafamento | Langamento // Dezembro 2018
Enologia // Anselmo Mendes e Diogo Lopes

Caixa Cartéo (6 x 0,75l)

Garrafa  Caixa Palete
Altura (mm) 300 180 1550  N°de Garrafas/ Caixa 6
Largura (mm) 88 330 800 N° de Caixas / Camada 10
Profundidade (mm) 88 260 1200 N° de Camadas / Palete 8
Peso Liquido (Kg) 0,75 4,5 360 N° de Caixas / Palete 80
Peso Bruto (Kg) 1,55 9,3 765
Garrafa Espumante de Qualidade 0,75l EAN // 5600999400314
Caixa de Cartdo (6 x 0,75l) ITF // 65600999400316
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