ADEGAMAE

ATLANTIC WINES

CHARDONNAY

INFORMACOES TECNICAS

LITRAGEM
0,75

ANO
2025

TEORALCOOL
13,0% vol.

ACIDEZ TOTAL
6,259/l

pH
3,47

PRODUGAO
10100

ENGARRAFAMENTO | LANCAMENTO
Margo 2026 | Abril 2026

ENOLOGIA
Diogo Lopes

DESIGNACAO DE ORIGEM

PAIS
Portugal

REGIAD
Lisboa

LUCALIZAC[\U DAS VINHAS
Ventosa, Torres Vedras, Portugal

CLIMA
Atlantico

SOLOS
Argilo-Calcério

GARRAFA
EAN // 5600209865124

CAIXA DE CARTAO (6X 0,75CL)
ITF // 65600209865126
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TIPO
Branco

CASTAS
Chardonnay

DENOMINACAQ
|G Lisboa

VINIFICACAO

Desengace total, ligeira prensagem, decantagdo a
frio seguida de fermentagdo em barricas de 400L de
carvalho francés. Batonnage durante 6 meses.

NOTAS DE PROVA

Vinho de cor amarelo palha, de aromas ricos nas suas
componentes aromaticas com os seus frutados de
macd, péssego, ligeiro tropical, presenca subtil da
barrica onde fermentou bem integrada neste conjunto
aromatico; bom volume de boca, cremoso, equilibrado
por uma boa acidez resultando num final intenso e
frutado.

GASTRONOMIA

Perfeito com peixes gordos e queijos de pasta mole.
OBSERVAGOES

Conservar a garrafa deitada a temperatura de 10°C.
Servir a temperatura de 10°C.

INFORMACAO LOGISTICA

Gar. Cx. Pal.
ALTURA (MM) 293 300 1700
LARGURA (MM) 84 260 800
PROFUNDIDADE (MM) 84 175 1200
PESO LiQUIDO (KG) 0,75 4,5 473
PESOBRUTO (KG) 116 726 785
N°DE GARRAFAS/CAIXA 6
N°DE CAIXAS/ CAMADA 21
N°DE CAMADAS/ PALETE 5
N°DE CAIXAS/ PALETE 105
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